
 
 
 

 

 

PRODUIT  

Code 0132505 

Désignation SUCRE INVERTI LIQUIDE NORTE 15KG 

Description Solution aqueuse à 70 % de glucose, de fructose et de saccharose produite par 
inversion partielle du saccharose. 

 

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES 

Ingrédients Sucres (glucose, fructose, saccharose) et eau. 
 
Allergènes : 
Peut contenir des traces de fruits à coque et produits à base de ces fruits (noisettes) 
; 
Peut contenir des traces de lait et de produits à base de lait (y compris le lactose). 

Aspect Liquide  

Couleur Transparent 

Saveur Doux 

Physico-chimique  ºBRIX 68 – 70  

pH 4,2 – 4,8  

% GLUCOSE (sur matière sèche) 44 – 50  

% FRUCTOSE (sur matière sèche) 42 – 47  

% SACCHAROSE (sur matière sèche) <15 

Caractéristiques 
microbiologiques 

Mésophile aérobie < 1.000 ufc/g 

Moisissures et levures < 100 ufc/g 

Entérobactéries totales < 10 ufc/g 

Lysteria monocytogenes Absence/25g 

 

CARACTERISTIQUES NUTRITIONNELLES 

Déclaration nutritionnelle 100g 

Énergie 1172kJ 

281kcal 

Matières grasses 

- dont acides gras saturés 

0,0 g 

0,0 g 

Glucides 

- dont sucres 

68,9 g 

68,9 g 
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Fibres alimentaires 0,0 g 

Protéines 0,0 g 

Sel 0,0 g 

 
EMBALLAGE 

Identification Tous les emballages de vente/transport sont identifiés avec la validité et le lot 

Conservation Conserver dans un endroit frais, sec et à l'abri de la lumière, à une température de 18-22 
ºC. Une fois le produit utilisé, il est recommandé de conserver le contenant fermé et 
dans les conditions de stockage décrites. 

Validité 9 mois 

Matériel Le matériel d'emballage est adapté au contact avec les produits alimentaires 

Marquage Avec marquage de lot et validité 

 

LOGISTIQUE 

 Sac                  Palette   

Quantité 15Kg  60 sacs  

Longueur 33,0 cm 120,0 cm 

Largeur 22,0 cm 80,0 cm 

Hauteur 18,0 cm 110,0 cm 

Poids net 15,000 kg 900,000  kg 

Poids brut 15,500 kg 955,000  kg 

Volume 0,013 m3 1,056 m3 

Matériel Papier Bois 

Unité de vente 👆👆 
 

 

 


