
 
 
 

 

 

PRODUTO  

Código 0130050 

Nombre NIBS DE CACAU BLANXART EUROCAO 1,5KG 

Descripción Trocitos de cacao 

 

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 

Composición Cacao 

Aspecto Trocitos de cacao tostados y descacarrillados 

Color Característico 

Sabor Cacao tostado 

Físico - Químicas Humedad < 3% 

Tamaño de nib 0,4 – 1,2 cm 

Microbiología Aeróbios mesófilos  <10.000 ufc/g 

Enterobácterias Totales <10 ufc/g 

Mohos y Leveduras Máx. 100 ufc/g 

Listeria monocytogenes No detectado/ 25g 

Salmonella spp No detectado/ 25g 

 

CARACTERÍSTICAS NUTRICIONALES 

Declaración Nutricional 100g 

Energía 2510kJ 
607Kcal 

Grasas 50,4g ±2 

- de las cuales 
saturados 28,7g ±2 

Hidratos de carbono 15,0g ±2 

- de los cuales azúcares 1,3g ±0,5 

Fibra alimentaria 15,3g ±2  

Proteínas 15,7g ±2 

Sal 0g  
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EMBALAJE 

Identificación 
Todos los envases de venta/transporte están identificados con un código de barras. 
Lenguas que aparecen en el etiquetado del envase: PT 

Conservación 

Conservar en un lugar fresco y seco, a una temperatura entre 15-21°C. Proteger de 
la luz y olores fuertes. Una vez abierto el envase, mantenerlo bien cerrado y en las 
condiciones de almacenamiento indicadas para conservar las propiedades del 
producto. 

Caducidad 18 meses 

Material El material de envasado es adecuado para el contacto con productos alimentarios 

Marcado Con marcado de lote y fecha de caducidad 

 

LOGÍSTICA 

   Cubo  

Cantidad   1,500 kg  

Longitud   17,1 cm 

Anchura   17,1 cm 

Altura   13,6 cm  

Peso Neto   1,500 kg 

Peso Bruto   1,620 kg 

Volumen   0,004 m3 

Material   Plástico 

Unidad de Venta   👆👆 

 

 


