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CREME PASTELEIRO PROGELCONE 6KG 
CREME PASTELEIRO PROGELCONE 6KG 
 
Código do Produto: 0108097 
 

  
Características Gerais Preparado aromatizado, de aplicação directa em produtos de pastelaria. 

Este produto pode ser utilizado para recheios e coberturas. 
   

Ingredientes Água, Xarope de glucose frutose, açúcar, amido de milho modificado, sólidos 
lácteos, espessante (celulose microcristalina, agar), sal, conservantes (sorbato de 
potássio), reguladores de acidez (ácido láctico, citrato de sódio), aroma, corantes 
(dióxido de titânio, tartarazina, amarelo alaranjado S). 
“Tartarazina, Amarelo alaranjado S: Pode causar efeitos negativos na actividade e 
na atenção das crianças”. 
Alergéneos 
Contém leite e produtos à base de leite. 

   

Características Organoléticas Textura Compacta, cremosa 
 Cor Amarelado 
 Sabor Baunilha 
   

Características Físico-Químicas Brix 40 ± 2 
 pH 4,6 ± 0,2 
 Corpos estranhos exógenos Deverá tender para zero  
   

Características Microbiológicas Contagem de microrganismos 
Totais (30ºC) 

<103ufc/g 

 Coliformes (30ºC) <102ufc/g 
 Bolores e Leveduras <5x102ufc/g 
 E.coli b-glucoronidase positiva <101ufc/g 
 Listeria monocytogenes Ausente em 25g 
   

Identificação Todas as embalagens de venda e embalagens de transporte são identificados com 
a data de durabilidade mínima e lote. 
Idiomas que constam na rotulagem da embalagem: PT. 

   

Conservação Conservar em local fresco, seco e evitando a exposição directa ao sol. Depois de 
aberto conservar em ambiente refrigerado.  

   

Validade do produto 12 meses 
   

Embalagem de Venda/ Descrição da Embalagem Balde plástico de Polipropileno de 6kg 
Transporte Dimensões (ØxA) Aprox. 18x22cm 
 Peso líquido 6,00kg 
 Peso bruto Aprox. 6,200kg 
 Marcações Com marcação de lote e validade 
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