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 PREGEL - BASE PARA GELADO EVO 
PREGEL - BASE PARA GELADO EVO DIAMANT 100 1,5KG 
 
Código do Produto: 0100064 
 
 

   

Características Gerais Base para processo a quente com estrutura cremosa que incrementa o sabor a leite 
e nata. A base EVO é a evolução da celebre base Diamante 100, com o mesmo 
sabor da base original, mas sem gorduras vegetais hidrogenadas. Contém gordura 
de coco. As bases para processamento a quente têm que ser pasteurizadas antes 
da mistura ir para a produtora.  

   

Ingredientes Dextrose, gordura vegetal (coco), leite em pó magro, maltodextrina, estabilizadores: 
goma de alfarroba, goma de guar, carboximetilcelulose, emulsionantes: mono e 
diglicéridos de ácidos gordos, ésteres lácticos de mono e diglicéridos de ácidos 
gordos, ésteres de sacarose de ácidos gordos, sal, aromas. 
 
Alergéneos: 
Contém leite e produtos à base de leite (incluindo a lactose). 
Pode conter vestígios de soja e produtos à base de soja. 

   

Características Organoléticas Aspecto Produto em pó 
 Cor Branco  
 Sabor Típico do leite 
 Odor Típico do leite 
   
Declaração Nutricional Energia 2202kJ/ 526kcal 
por 100g de produto Lípidos 31,2g 
  - das quais saturadas 27,2g 
 Hidratos de carbono 54,8g 
  - dos quais açúcares 49,3g 
 Proteínas 3,2g 
 Sal 1,52g 
   
Parâmetros de balanceamento Açúcar 37,3g 
 por 100g de produto Gordura 31,2g 
 Sólidos do leite magro 15,3g 
 Sólidos totais  95,2g 
   
Características Microbiológicas Microrganismos Totais (30ºC) <50.000ufc/g 
 Coliformes Totais <100ufc/g 
 E. coli <10ufc/g 
 Staphylococcus aureus <10ufc/g 
 Salmonella ausente em 25g 
 Bolores e Leveduras <1000ufc/g 
   

Identificação Todas as embalagens de venda e embalagens de transporte são identificados com 
a data de durabilidade mínima e lote. 
Idiomas que constam na rotulagem da embalagem: IT, GB, FR, ES, DE, NL, PT. 

   

Conservação Conservar o produto em local fresco e seco a uma temperatura entre 15°C-20°C, e  
humidade relativa ≤65%. 

   

Validade do produto 2 anos 
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Material de embalagem O material de embalagem é apto para estar em contacto com produtos alimentares. 
   
Embalagem de Venda Descrição da Embalagem Saco de PET/ALU/PE de 1,5kg 
 Dimensões exteriores ( CxLxA) 18,3x7x33,5cmcm 
 Peso líquido 1,500kg 
 Peso bruto 1,536kg 
 Marcações Com marcação de lote e validade 
 Código de barras (EAN) 8005648760202 
   
Embalagem de Transporte Descrição da Embalagem Caixa de cartão com 8 sacos 
 Dimensões exteriores (CxLxA) 39x29x30cm 
 Peso líquido 12,000kg 
 Peso bruto 12,901kg 
 Nº un venda/ un de transporte 8 
 Marcações Com marcação de lote e validade 
 Código de barras (EAN) 8005648760288 
 

 

 


