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CATALOGO GENERALE

QUALITA

SUPERIORE
PER IL GELATO
ARTIGIANALE




ABBIAMO CREATO
UN BUON GELATO,
POI



Nata all'inizio degli anni 90, Leagel e un'azienda di
semilavorati per gelateria e pasticceria che con costanza,
passione e professionalita ¢ riuscita a realizzare il

sogno dei suoi fondatori: raggiungere l'eccellenza

nel settore della produzione e affermarsi a livello
commerciale in campo nazionale e internazionale.
Tutte le nostre attivita sono guidate da una filosofia
imprenditoriale semplice e trasparente, frutto degli
insegnamenti del fondatore Sig. Leardini Tonino,

che ha saputo trasmettere la sua devozione per l'arte
dolciaria a tutte le persone che lavorano in Leagel.

Un impegno costante basato su un rapporto di completa
fiducia con i nostri Clienti che sanno di poter contare

su un‘azienda giovane e dinamica, in grado di fornire loro
un supporto tecnico adeguato, di soddisfare esigenze di
personalizzazione dei semilavorati e continue novita sia a

livello di prodotti che di strategie commerciali vincenti.



ALTA TECNOLOGIA
PER MANTENERE

| SAPORI

DELLA TRADIZIONE
ARTIGIANALE.



| NOSTRI PRODOTTI NASCONO DALLE MIGLIORI MATERIE
PRIME, TRASFORMATE CON LA CURA E LA PASSIONE DI
UNA VOLTA, PER PRESERVARE TUTTO IL GUSTO E LAROMA
DEL VERO GELATO ARTIGIANALE ITALIANO.

Oggi Leagel rappresenta un punto di riferimento importante per il settore. Disponiamo di una capillare
rete di vendita diretta in Italia ed in Germania e di una fitta rete di importatori e distributori nel Mondo.
Presente con due stabilimenti di produzione, il primo nella Repubblica di San Marino ed il secondo a
Sete Lagoas, nel cuore del Brasile, ci impegniamo, giorno per giorno, per divulgare, fino oltre Oceano,
I'arte del gelato italiano. La qualita dei nostri prodotti & per noi un impegno costante e la ricerca
dell’eccellenza é la nostra mission quotidiana. Siamo in grado di proporre ai nostri clienti prodotti con
caratteristiche uniche nel settore, ottenuti con macchinari costruiti ad hoc per le nostre esigenze di
lavorazione. Lesperienza dei tecnologi alimentari e le pit aggiornate apparecchiature di produzione

e controllo sono gli elementi basilari per il continuo sviluppo della nostra attivita di produzione.
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BASI LATTE

Non c’e limite alla varieta di sapore dei gelati, ma tutti i gusti
hanno in comune la base, forse I'elemento pid importante per
avere il gelato dalla consistenza e struttura che pit ci piace.
Leagel propone una vasta gamma di miscele base in polvere,
pit o meno complete, per soddisfare tutte le esigenze di
lavorazione del gelatiere.

2 <>
COD. PRODOTTO

114201 ArtiKa 100 ] 70 6x2Kg C
111301 ...... B aseC|aSS|C5O ................................................... . ........... 3 5 ........... 6X2Kg ........ C

m4o1 ...... B asec|aSS|C1OO .................................................. . 70 ........... 6X2Kg ........ C

mom ...... B asecuord‘PannaSOaFreddo .................................. . ........... 3 5 ........... 6x2Kg C/F

”5401 ..... B ase&celsa ...................................................... . 70 ........... 6x2Kg ........ C

115601 ..... B aseLatteGe|atoMasterschoo| ................................. . .......... 120 .......... 6x2Kg .............

115101 ...... B asestmkaway(@ .................................................. . .......... 100 .......... 6X2Kg .............
”5701 ..... B asesupeﬂomoo ................................................ . 70 ........... 6X2Kg C/F
152501 ..... B ase\/egan@ ................................................... . ...... 280+m|g| ..... 12X11Kg C(SOO)
114901 Compemlonwo .................................................. . 70 ........... 6X2Kg ........ C
114605 Compm .......................................................... . .......... 330 ........... 1OKg ......... C

111601 ...... |_ aNumerouno ................................................... . 70 ........... 6X2Kg ........ C

”0101 ...... |_ eapanso ........................................................ . ........... 3 5 ........... 6X2Kg ........ C

110201 ..... |_ eapansoa':reddo .............................................. . ........... 3 5 ........... 6X2Kg C/F

110301 ..... |_ eapanmo ....................................................... . 70 ........... 6X2Kg ........ C
110401 ..... |_ eapanmanreddo ............................................. . 70 ........... 6X2Kg C/;:
110601 ..... |_ eaPaMOOM‘X .................................................. ' 70 ........... 6X2Kg ........ C
. 110801 ..... |_ eapan 1 50 ....................................................... . .......... 100 .......... 6X 2 Kg ........ C -
114701 ..... |_ eapanZSOC/F ................................................. ' .......... 166 .......... 6X2Kg C/F
115001 ..... p annal—ove ........................................................ . 70 ........... 6X2Kg C/,:
114301 ..... p annamo ........................................................ . 70 ........... 6x2|<g ........ C
114801 ..... p ama5oc/|: ..................................................... . ........... 3 5 ........... 6X2Kg C/,:
. 115801 ..... B ase NaturaTOOGelato MasterSCh00| .......................... . .......... 100 .......... 6x 2 Kg ........ C -
112701 ..... B asecuordlPannasoplusaFreddo ............................. . ........... 3 5 6X2KG C/F
”1901 ...... B aseTUttapannaSOC/F .......................................... . ........... 3 5 6X2KG C/,:
114101 ...... B aseGIO5O ....................................................... . ........... 3 5 6X2KG ........ C
114401 ..... B aSEROya‘SOC/F ................................................ . ........... 3 5 6X2KG C/F



Le basi frutta Leagel esaltano il sapore della frutta donando
al gelato la freschezza e la genuinita tipiche della frutta
appena raccolta e permettono di ottenere un gelato corposo

e spatolabile. Ideali anche per la preparazione di sorbetti.

120401 Cremafrutta 35 6x2Kg C/F
120101 Lea Frutt 50 35 6x2Kg C/F
120301 Lea Frutt 100 70 6x2,5Kg C/IF
120501 Specialfrutta 35 6x2Kg C/F
120701 Limone 50 35 6x2,5Kg C/F
126901 Base Frutta 50 Gelato Master School Q) 35 6x2Kg C/F
130501 Neutro N110 g a Caldo 6-8 6x2Kg C
130401 Neutro Lea Cal 10 a Freddo 8-10 6x2Kg C/F
130601 Neutro CL10 8-10 6x2Kg C
130101 Neutro Latte 5 a Caldo 5 6x2Kg C
per || gelatlere Che VUOle COStrUIre da SOlO |a PrOPrla ..................................................................................................................................
8 . ) ) . 130701 Neutro Frutta S a Freddo 5 6x2Kg C/F
"""" base’ abb|amo creato una ||nea d| neutri |atte e Frutta da
131201 Neutro Gelato Master School 5 6x2Kg C

9 completare con integratori ed altre materie prime.



MIGLIORATORI DI STRUTTURA

INTEGRATORI

E una linea di prodotti, in pasta o in polvere, da aggiungere alla miscela base di latte o
frutta per esaltarne i sapori, la spatolabilita, la cremosita e la conservazione in vetrina
o nel pozzetto. Gli integratori permettono, in base ai diversi dosaggi di impiego, di
variare la struttura del gelato e di soddisfare le diverse esigenze del gelatiere.
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COD. PRODOTTO

260101 Lea Fin ] 10-30 2x5Kg C/F
141001 ..... |_ eap|uspr0tem ................................................... . ........ 20-40 ......... 6X2Kg C/F
140901 ..... |_ eaMaltOdex ...................................................... . 1030 ......... 6X2Kg C/F
141301 M,ghoratorepercremeeFrutta .................................. . 1030 ........ 6x1,3Kg C/F
260201 Mlghoratoreabased|O|lodO|lva@ ............................ . ........ 30_60 ........ 6 Xo,gKg ....... |:
141601 G|UCOSI|Gelatol\/\asterschoo| .................................... . ........ 40_50 ......... 6X2Kg C/F
142001 ..... P rotemp|usGe|atoMasterSchoo| ................................ . .......... 40 ........... 6X2Kg C/,:

GELATO CALDO ¥ &0

Il gelato caldo € un piacevole punto diincontro tra il gelato classico 160801 Panna Mont ° 500 6x2,5Kg F

od il semifreddo. Dal gusto sublime ed intenso & soffice e cremoso, 164401 Moussea”aSOIa ............................................. . 600 ............. 6x2,5Kg ...... F

caldo al palato ed accattivante agli occhi. Ideale da proporre nei

mesi invernali7 Si Pué rea“zzare nei gusti PICJ Svariati Semplicemente ...................................................................................................................................

aggiungendo alla base per gelato caldo le paste concentrate. 164701 M‘?????.Y‘?%?.”i ...................................................................................................
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Il gelato alla soia, nato all'insegna della bonta e della salute, offre in
modo sano, equilibrato e piacevolmente gustoso tutte le proprieta
nutrizionali della soia, senza rinunciare al gusto ed alla cremosita del
gelato tradizionale. E senza lattosio, senza colesterolo, dolcificato

con fruttosio, ricco di fibre e con grassi di origine vegetale.

Il gelato di riso € un’alternativa gustosa e sana al gelato tradizionale,
pensato per chi, come i celiaci, deve attenersi ad una dieta
priva di glutine ed alle persone che, intolleranti al comune latte

vaccino, non vogliono rinunciare al piacere di un gelato.

500 12x1,25Kg  C(507)

...... 5 OO 12M25Kg C(SOQ)

...... 5 OO 12M25Kg C(SOO)

...... 5 OO 12M25Kg C(SOO)

...... 5 OO 12M25Kg C(5OO)
153001 ..... R ‘So&panna@ .............................................................. 540 ........ 1 Ox135Kg C(SOO)
153101 ..... R ‘So&\/a mgha@) ............................................................ 540 ........ 1 Ox1 35 Kg C(SOO)



Con Gelato Vegan ¢ possibile proporre fino ad
un’intera vetrina di gelato vegano scegliendo
tra la vasta gamma di prodotti Leagel certificati
“VeganOk”, per garantire ai propri clienti un

prodotto privo di qualsiasi fonte di origine animale.

Grazie ai prodotti della linea Gelato Vegan e

possibile preparare in maniera pratica e veloce

gelati e semifreddi vegani, di crema e di frutta.

126901 Base Frutta 50 Gelato Master School 35 6x2Kg C/F
260201 M,ghoratoreabased,ohodo\,va ........................................... 3060 ........ 6 XOSKg ....... F
164701 Mousse\/egana ............................................................... 6 oo ......... 6 X24Kg ....... y:
150101 ..... B aseso,a(conﬁutms,o) ...................................................... 5 OO ........ 12X125|<g C(50°)
150301 So‘aaHACE(ConFNttOS‘O) ................................................. 5 oo ........ 12X125Kg C(5O°)
150401 So‘aa\Cacao(confrutms'o) .................................................. 5 oo ........ 12“25}(% C(5o°)
151001 go‘aa”a/\/\ebVerde&oanttos‘O) ........................................... 5 OO ........ 12Xw25|<g C(5o°)
15”01 So‘aa”a\/amghaconBacche(confruttos‘o) .................................. 5 oo ........ 12x125Kg C(5o°)
151501 So‘apanna(conﬁunos'o) ..................................................... 5 OO ........ 12><125Kg C(5o°)
153001 ..... p |So&panna .................................................................. 5 40 ........ 1 Ox135|<g C(5o°)
153101 ..... R ,SO&\/amgha ................................................................ 5 40 ........ 1 Ox135Kg C (500)
152701 /\/\,rt,”OﬂeroSambucoehmone ............................................... 4 50 ‘|2><’|2Kg ....... |:
152901 ]_‘qulea/\/\entaeFmocchlo .................................................. 4 50 12“2Kg ....... |:
152801 Camom,”aN\ehssaepass,ﬂora ............................................... 4 50 ’|2><‘|2Kg ....... |:
126501 Easyre\/erde ................................................................. 5 OO ........ 12x125|<g ...... |:
152601 pera&zenzero\/egan ......................................................... 4 50 Q“ng ....... |:
”3605 BOXC‘OCCO\atOSUPeerCk ................................................... 695 .......... 128Kg C(5O°)
212905 PastaNOCC‘O‘aplemomele ............................................... 100 ......... 1X35Kg C/F
213305 pasta/\/\andor\adAvda ....................................................... 100 ......... 1X35Kg C/F
312505 pasta\/amghaGO\d 30 .......... 1X35Kg C/F
20605 pestod,plstacch, ............................................................. 100 ......... 1X35Kg C/F
214605 ..... p estod‘/\/\andoﬂed‘Avob .................................................... qoo ......... 1x35|<g C/F
214705 ..... p esto_NOCC,O|ep,emonte|Gp ............................................. 100 ......... 1x35|<g C/F
213205 Coperturaa|clocco|atoFondenteerandcru QB ......... 1x35|<g ....... C
214405 NOCC|O|aP,emonte|GPStrong 80 .......... 2 X35Kg ....... F
232301 ..... |_ Ovemapondeme QB ......... 2 X55|<g ....... F
232401 \/egena QB ......... 2 X55Kg ....... ;:
126401 ..... B aseFrU,tUbe ................................................................. 2 OO ......... 6X25Kg ....... F
e 212630 ..... p eStOdl P|Stacch| mbaratmlo ................................................. qoo ......... 6)(12 Kg ....... F ..
312530 \/amg|,aGo|dmba,—atto|o 30 .......... 6X15Kg ....... |:
213705 ..... p ,Staccmopurogmma 80 .......... 1x35Kg C/F



Pregiati infusi diventano gelato. Con Relaxing Gelato vivi
una nuova esperienza sensoriale in gelateria artigianale:
fiori, radici ed erbe si combinano in un'armonia di gusto

che diventa gelato conquistando mente e corpo.

152801 Camomilla, Melissa e Passiflora @ 450 + migl 12x1,2Kg  C(50°)
152901 Liquirizia, Menta e Finocchio @ 450 + migl 12x1,2Kg  C(50°)
152701 Mirtillo nero, sambuco e limone @ 450 + migl 12x1,2Kg  C(50°)
122801 Easy Caffe 450 10x1,35Kg F
123001 Easy Fior di Latte 400 10x1,2Kg F
122601 Easy Yogurt (con fruttosio) 400 10x1,2Kg F
Una linea di basi crema in polvere gia complete di gusto, e ROt e e 000 J0xT2Ke -
che consentono al gelatiere moderno di proporre i gusti pit 26801 Basy Caramello Salato e 300 10xT2Re -
tradizionali del gelato artigianale italiano utilizzando un unico 123901 Easy Cheesecake 600 8x1,5Kg F
PrOdOtto' Un r?uov_o m_Odo di fare il g_elato_, Pratico e ve_loce, 123801 Crema di Riso 680 8x1,7Kg C 0%
12 Che ar?er‘lllé || rlschlo dl erro.re nella bllan'c:l\atL{ra delle d|verse @....1.2.5.7.(3:1---- .C.;-e;‘;].a..d-i-R.i.S-O..\/-e-é.a-r;@ ...................................................... 6.6.5. --------- -8-;(.’].’.6.i<-g-. .. -C.:.(-g.-ouo.)-
"""" materie prlmeechegarantlsce una quallta dlprodotto

13 elevata e sempre costante. Ideale anche per gelato soft.



344130 Maracuja lpackx2l  6x155Kg  F
344230 papaya 1PaCkx2| ..... 6x155Kg ...... o
Fruitcub3 ¢ la soluzione pratica e rivoluzionaria per un gelato naturale 344330 MangOAIPhonso 1PaCkX2| ..... 6X1’55Kg ...... F
e ricco di sapore. Paste concentrate complete con oltre il 70% di O e oo OO OO OO OO UUUOU. U oo soso kOB dotsss. SO
frutta el loro interno, semplici da usare e perfette non solo per L B e Mpackx2]  OxD3Ke P
preparare sorbetti, ma anche granite siciliane, cocktail e smoothies. 344630  Mirtillo Tpackx 2| 6x1,55Kg =
344730 Amarena 1PBCkx2| ..... 6x1155Kg ...... o
@344830 Guava 1Pad<x2| ..... 6x155Kg ...... |:
@344930 FICOdmdla 1Pad<x2| ..... 6X'|55Kg ...... |:
@345030 Ge|so 1Pad<x2| ..... 6x155Kg ...... |:

EASY FRUTTA .o P

Una linea di basi frutta in polvere gia complete di gusto, che richiede 120901 Easy A.C.E. ° 500 12x1,25Kg F

solo Paggiunta di acqua. e aSYAnanaS ....................................................... e SR 12“25 Kg ...... o

Un nuovo mgdo d.i fare il gelat?, pratico v§|oc§, che annulla i ri‘schio di R g BSYAngUHa ...................................................... e SR 12X']25Kg ...... o

errore nella bilanciatura delle diverse materie prime  Che GAraNtISCe UNa  «srescereame oos aus ottt s o e e e,

qualita di prodotto elevata e sempre costante. ldeale anche come sorbetto. o - asyArance”O .................................................... ISR 00 12x1.25Ke .. L
121301 Easy Banana (] 500 12x1,25Kg F

T o i g G i
¥ ' 121501 Easy Fragola ° 500 12x125Kg  F

R asypragobconpem ........................................................ D 12M25 Kg ...... o

R aSYFrum e e DR 12x125 Kg ...... o

e aSYLemone”O ................................................... e D o 25 Kg ...... o

R aSYL‘mone B e D ']2)(125 Kg ...... o

e asy/\/\ela\/erde .................................................. e D ’]2)(125 Kg ...... o

R asy/\/\e|one ...................................................... e D 12x125 Kg ...... o

e asypera .......................................................... e D 12x125 Kg ...... o

R asypesca ........................................................ e D o 25 Kg ...... o

R asypompe|mopeosa ............................................. e D 12><125 |<g ...... o

R asyTeVerde@ ................................................. R DR B 125 Kg ...... o

e asﬂrop‘cale ..................................................... RO S B 125 |<g ...... o



Sempre attenta alle tendenze del mercato e dei consumatori, Leagel ha rivisitato e reinterpretato
il sapore classico del cioccolato creando 4 gusti di gelato al cioccolato, innovativi ma non
stravaganti, che conquistano gli amanti del gelato sin dal primo assaggio. Semplici da preparare
con la sola aggiunta di acqua, sono ideali anche da variegare. In affiancamento ai prodotti

sono disponibili strumenti promozionali per pubblicizzare i gusti sul punto vendita.

BOX NERO o
13005 Cioccolato Fondente - 8 buste di preparato da 1,8 Kg 820 14.4Kg C (807
BOX MAXILATTE
113105 Cioccolato al Latte - 8 buste di preparato da 600 13Kg C (80
1,5Kg +1- busta di decorazione da 1 Kg

BOX AVORIO N
113205 Cioccolato Bianco - 8 buste di preparato da 1,5 Kg 600 12Kg C (807

BOX SUPER BLACK @ o
113605 Cioccolato super fondente - 8 buste di preparato da 1,6 Kg 695 12.8Kg €807

113705 ) 665 12,8 Kg C (807
U o | to all ‘ 8 buste di preparato da1,6 Kg
n prodotto in polvere pronto alluso pensato per assaporare  eeeeeeeeenen SO PIEREIEACE D 6L
' . A N 113805  BOXSANTO DOMINGO MONORIGINE @) y. P8Ks  CE80%)
14 gli aromi dei cacao monorigine piu pregiati. Ogni variazione 8 buste di preparato da 1,6 Kg
...... ispira un viaggio alle origini del gusto per raccontare 13905 BOX GHANA MONORIGINE (\D 665 12,8Kg C 807

15 l'eccellenza di un prodotto dal carattere autentico. L S R R A O g e e e e e



POWER & la linea di prodotti in polvere per preparare o soetrrme i e e R
o 4 I . . @ 127101 Power Cacao 600 10x1,5Kg  C(50%)
un gelato artigianale con il triplo delle proteine rispetto L e e e S
3 quell tradizonale e a basso contenuto di grass @ 201 PoeBrune e S0 Jonidke C60)
@ 127301 Power Caramello Salato 540 10x1,4Kg  C(50%
S . . . y . 7 - N 5
E una linea di prodotti a ridotto contenuto calorico, ideale per le ).“ ~y/ E
persone che pongono particolare attenzione al proprio peso e che COD. PRODOTTO D)
vogllonoAtogllerm uno sﬁmo di gusto senza\ rmurpare a restare AII’\ 125901 Linea Vanigli . 540 g 1014 Ke F
FOrma. Llnea non contiene ZUCCherO ma e dolC”ClCatO con SteVla, T R P LR PP PP PP PPPRRR
126001 Linea Cioccolato 670 g 8x1,6Kg F

dolcificante naturale estratto da una pianta che cresce in Sud America. . L i e S T

GELATO SOFT

Una gamma di basi in polvere perfettamente stabilizzate
che richiedono solo I'aggiunta di latte e che permettono

di ottenere un gelato soft cremoso e ricco di gusto.

i zs
o= 9/ t‘y @/
COD. PRODOTTO

162801 Lea Pan Softeis ® 350 6x2,5Kg F
160101 Lea Ciocc Softeis () 350 6x2,5Kg F
160301 Yogo Softeis (con fruttosio) ® 350 6x2,5Kg F




Con lce Mix puoi preparare un gelato alcolico ideale 126701 Base lce Mix 300 14x1Kg  C(50°)
Per qUaISIaSI mOmeI’]tO, Uﬂ’ldea Spumegglante Per ..................................................................................................................................

vivere I'astmosfera dell'aperitivo anche in gelateria! A0S st DT O 2x35Ke -
R YOgOLea e 6><2Kg ........ o
S anogogo e 6x2Kg ........ o
SRS Mascarponego e 6X2Kg ........ o
R mForZOPannaAromPerGe\anaH_atte .................................... RO o Kg ....... o
Le specialits sono prodotti concentrati che rafforzano il gusto e ; ngg ........ o
torte e gelat| |dea||’ ||’1 gelateria e PaSticcel’ia, Per pel’SOI’]ahzzal’e ..................................................................................................................................
le proposte con quel tocco di aroma in pit che fa la differenza! LOIB101 | Zuppalnglese 30 (concentrata) e e 20 ax3ke L. -
321301 Lemonella 25 25 6x2,7Kg F
e 6x2Kg ........ o
L 6x2Kg ........ o
e ascarponQSOGe|ato/\/\astergchoo|50 ............ 6X2KgF
SR PastaAranuaRossacomponenteA .......................................... R 6M5Kg ....... o
R PastaAranaaRossacomponenteB ........................................... PR 6M5Kg ....... o
B DA CompA .................................. R 6M5 Kg ....... o
BT CompB .................................. R 6M5 Kg ....... o
BT S‘c,hacomPA ................................... R 6M5 Kg ....... o
BT S‘C,\‘acomPB .................................... R 6M5 Kg ....... o
R YogurtSOGe\ato/\/\astergchod e 6X2Kg ........ o
e 6X2Kg ........ o




o ) . ) 213305 Pasta Mandorla d’Avola @ 100 1x3,5Kg C/F

Punta di diamante della produzione Leagel, Linea Gold unisce . PP SO
la migliore tradizione della gelateria italiana all'innovazione, 312505 Pasta Vaniglia Gold «D 30 1x3,5Kg C/F
attraverso metodiche produttive di assoluta avanguardia. 212605 Pesto di Pistacchi ) 100 1x3,5Kg C/E

Una Se|eZ|One Pr‘eZIOS& ed eSCluSIVa dl gUStI “ClaSSIC\”, reSI UnICI ..................................................................................................................................
s . . . . . 214605 Pesto di Mandorle di Avola g) 100 1x3,5Kg C/F

da un'accurata scelta di materie prime ricercate ed esclusive, T L e e e S
provenienti dalle rispettive zone d’eccellenza: Linea Gold 214705  Pesto - Nocciole Piemonte |.G.P. Q) 100 1x3,5Kg CIF

offre al ggla\here una gamma inconfondibile, réfflnata c d{ 213205  Copertura al Cioccolato Fondente Grand Cru Q) Q.B. 1x3,5Kg C

Alta Quallta pe|—]fare7 del suo pl’OdOttO,Uﬂ unicum esclusivo C e et eeeaeaaae e eeeeaaaaeeeee eeeeeeaaaaiiees eeaaeeeas

213705 Pistacchio Puro Sicilia @ 80 1x3,5Kg C/F

e al consumatore piu esigente e attento, un'occasione

irrinunciabile di gustare un gelato da veri intenditori. 214905 Pistacchio Verde di Bronte DOP ) 30 1x3,5Kg CIF




215005 Bacio di Dama 100 2x3,5Kg F
B 2X35|<g ....... o
310205 Blu Gum 60 2x3,5Kg F
L 2x35|<g ....... o
Le paste crema vengono aggiunte alla base IaFte, orima della B 2x35|<g ....... o
mantecazione, per dare sapore al gelato. Impiegate conun el L e s
dosaggio variabile in base alla consistenza e all’intensita di gusto 310605 CaFFeanco T 2X35Kg ....... F
che i voole donare o geleto, sono prodotte con matare prime B SO SN S
di elevata qualita e disponibili sia nei gusti classici e tradizionali 310805  Caramel Oro 80 2x3,5Kg F
che in quelli pit innovativi e dautore. Alcune sono disponibili 310905  Cassata agl Agrumi 100 2x3,5Kg F
anche in pratici kit corredati di materiale pubblicitario. RN C,aop.PPy R 2x35|<g ....... o
B 2x35|<g ....... o
B e ; x35|<g ....... o
s : x35|<g ....... o
s ; x35|<g ....... o
B R ; x35|<g ....... o
s ; x35|<g R
R Domy S ; x35|<g ....... o
BRI ; x35|<g ....... o
L ; x35|<g ....... o
B S : X35Kg R
R Gmgerbread S : X35Kg ....... o
BRI 2X35Kg ....... o
B 2X35Kg ....... o
B 2X35Kg ....... o
BRI 2X35Kg ....... o
B T 2X35Kg ....... o




214405 Nocciola Piemonte IGP Strong @) 100 2x5Kg CIF
T e e S
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PASTE FRUTTA
PER GELATI
ALLA FRUTTA

E una linea di paste concentrate da utilizzare in aggiunta
alla base frutta. Nella produzione delle paste frutta,
Leagel utilizza un processo di lavorazione che mantiene
inalterate la freschezza, la genuinita ed il sapore

della frutta come se fosse appena raccolta. Qualita

e costanza di prodotto all'insegna della natura!

PRODOTTO
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Loveria ¢ l'irresistibile crema per la gelateria
artigianale e non solo! Morbida e dal gusto
intenso e ideale per variegare il gelato, decorare
semifreddi, glassare torte, guarnire I'interno del

cono, farcire crépes e per preparare il famoso

cremino gelato e golosissimi iced latte.

232001 Loveria Bianca QB 2x55Kg F
233101 ..... |_ Over‘acaﬁce QB ......... 2X55Kg ....... F
232301 ..... |_ OvemaFondente@ QB ......... 2X55Kg ....... ;:
233001 ..... |_ Over‘aLatte QB ......... 2X55Kg ....... ;:
232101 ..... |_ OvemaNOCClOIa QB ......... 2X5’5Kg ....... F
232201 ..... |_ Over‘aplstaccmo QB ......... 2x5y5Kg ....... F
232801 ..... |_ Over‘acarame“o QB ......... 2x5)5Kg ....... F
231330 Class‘cambarattdo QB ......... 6“’2Kg ....... F
232030 Blamambarattdo QB ......... 6X‘|’2Kg ....... F
232130 ..... N occ'o‘ambaratto‘o QB ......... 6M’2Kg ....... F
232230 ..... p ‘Staccmombaratto‘o QB ......... 6M’2Kg ....... F
232330 ..... F Ondentembaratmb@ QB ......... 6x1?2Kg ....... F



232901 BiscottoBlack QB 2x5Kg F
i
| variegati sono una linea di prodotto ideats Zj; ..... E = 22 .......... jjz ........ E
per decorare e farcire gelati, semifreddie e e e s
crepes. Ottenuti con le migliori materie B Ohoee Lemon e e e B 2x5Ke .. -
prime, non si induriscono a contatto con il L oo R ey e e B 2x5Ke . -
gelato e legano sapori dal gusto diverso. 233501  Choco Speculoos QB. 2x5Kg F
Permettono al gelatiere di personalizzare il 230101  Ciocchella® QB. 2x6Kg F
geléFo i modo fantasioso e di proporre con B LIRS QB .......... 2x5Kg ........ o
facilita, ma sicuro effetto, gusti nuovi e golosi. T O TSP P PRSP TSTRRORS /s SR ohy s RV
230801 CioccoCaffe QB 2x5Kg F
B QB .......... 2x5Kg ........ o
B QB .......... 2X4Kg ........ o
e QB .......... 2X4Kg ........ o
B QB .......... 2XSK€ ........ o
B QB .......... 2x5)<g ........ o
L QB .......... 2X4Kg ........ o
RO Ge\atoRock®\/ar|egato QB .......... 2x5)<g ........ o
B QB .......... 2x5)<g ........ o
RE MU%m@\/anegato QB .......... 2x5)<g ........ o
B QB .......... 2x5)<g ........ o
RO \/egena@ QB ......... 2X55|<g ....... o
B QB ......... 6X900g ....... o




Sono variegati a base di frutta, ricchi di pezzi, ideali
per farcire e guarnire gelati, torte, crepes e yogurt.
Il processo che Leagel utilizza per lavorare la frutta
permette di mantenerne intatto il sapore e morbida

la consistenza.

330301 Amarena QB 2x6Kg F
334205 Aranma(conscorze) QB .......... 6x2Kg ........ F
333505 CherrYREd QB ......... 2X35Kg ....... F
334405 Flcmcarameuatl QB ......... 2x35Kg ....... F
330505 FICO QB .......... 6x2Kg ........ F
330605 Frag0|a QB .......... 6x2Kg ........ F
332605 Fru‘tpassmn QB .......... 6X2Kg ........ F
330705 FrumdlBosco QB .......... 6X2Kg ........ F
33T805 ..... |_ ampone QB .......... 6X2Kg ........ ,:
330805 Lemomcedro QB .......... 6X2Kg ........ ,:
334605 leone(conscorze) QB .......... 6x2Kg ........ ,:
332405 Mandarmo QB .......... 6X2Kg ........ F
333905 Mango QB .......... 6x2Kg ........ F
330905 Melaecame”a QB .......... 6x2Kg ........ F
334005 Me|agrana QB .......... 6x2Kg ........ F
331005 Meb\/erde QB .......... 6x2Kg ........ F
334505 MIm”O QB .......... 6X2Kg ........ F
334705 MIm”OROSSO QB .......... 6x2Kg ........ F
331105 Mou QB .......... 6x2Kg ........ |:
332905 pera QB .......... 6x2Kg ........ |:
331305 ..... p escaranoo QB .......... 6X2Kg ........ |:
331405 Su|tan0doro QB .......... 6X2Kg ........ ;:
331505 ..... |: ragda(conﬁuﬂosm QB ......... 2X35Kg ....... F
331605 ..... |: mmdlBOSCO(ConFrUttOSIO) QB ......... 2X35Kg ....... F
334130 ..... |_ emonpje QB ......... 6x15Kg ....... F
330105 AmareneauoSCerPPom\/aso QB .......... 6x2|<g ........ F
330101 Amarenea”OSCerPPO QB .......... 2x6Kg ........ F



220930 Stickaway® al Caramello QB 6x1,2Kg C (@309

Un mix disaperi eselusivi, per glilamanti del cibecolats, ragchits 220130 St,ckaway®a|c|occo|atoB‘anco QB ......... 6”2'(@ C(BOD)
N ung gamma di COP?rture da” inimitabile qualllta e.guét?' 220230 Stickaway® al Cioccolato al Latte QB 6x1,2Kg C (@309
Senza graSS| vegetah |drogenat|, senza Co|orant| al"tl]CICIall, Iole s T T T T
s o 220330 Stickaway® al Cioccolato Fondente Q.B. 6x1,2Kg  C(30%
un’alta percentuale di cioccolato, le Coperture Leagel sono LT S R T
ideali per arricchire le vaschette di gelato, creare semifreddi e 220430 StickawayTal Caffe e e 3B oxl2ke  CBM
monoporzioni e, novita assoluta, preparare biscotti e gelati su 220530  Stickaway® alla Nocciola pura QB. 6x1,2Kg  C(30%
stecco. Una nuova tendenza per ls gelateria artigianale, il gelato 220630 Stlckaway0a|p,stacch‘opuro QB ......... 6x12|<g C(3O°)
su stecco ¢ Famle'da preparare, di forte impatto visivo e di sicuro 220730 Stickaway® alla Fragola 0B 6x12Kg  C (307
successo dipubblico. e e e Dl
220830  Stickaway® al Limone QB 6x1,2Kg  C(30%

R e e e e e S 2x2Ke SO

B P ' 210430 C iatela °

F \ . \ ‘ -« opertura per Stracciatella in flacone Q.B. 6x900¢g C (307




Servire un gelato é un'arte: la realizzazione di coppe o
dessert richiede la combinazione di forme, colori e sapori.
Leagel ti propone una vasta scelta di topping alla frutta e
alla crema che ti aiuteranno ad arricchire di gusto e colore

le tue creazioni.

350401  Arancia Q.B 6x1Kg F
350501 ..... B anana QB .......... 6x1Kg ........ F
350601 CaFFe QB .......... 6x1Kg ........ F
353301 COCCO QB .......... 6x1Kg ........ F
350801 Carame| QB .......... 6x1Kg ........ F
350701 CIOCCOlato QB .......... 6x1Kg ........ F
352201 Carame”oPercremacatalana QB .......... 6x1Kg ........ F
352801 ..... F rag0|a QB .......... 6x1Kg ........ F
351101 ..... F rumdlBosco QB .......... 6x1Kg ........ F
351201 ..... K IWI QB .......... 6x1Kg ........ F
351301 ..... |_ ampone QB .......... 6x1Kg ........ F
352701 Mango QB .......... 6x1Kg ........ |:
351401 Me|one QB .......... 6x1Kg ........ ,:
351501 Menta QB .......... 6x1Kg ........ |:
352401 MIEIE QB .......... 6x1Kg ........ |:
351601 ertlllo QB .......... 6x1Kg ........ |:
351701 Mou QB .......... 6x1Kg ........ |:
250201 ..... N oce QB .......... 6x1Kg ........ |:
250101 ..... N ocmda QB .......... 6x1Kg ........ |:
351801 Tlramlsu QB .......... 6x1Kg ........ |:
351901 Troplca| QB .......... 6x1Kg ........ ,:
352001 \/amgha QB .......... 6x1Kg ........ F



Un buon dolce ¢ la degna conclusione di un pasto e porta 162001 Budino alla Vaniglia Istant 150 10x1,5Kg  C
giovamento alfumore ed al palato. Con la linea Leagel d 162301 CremaGObsaaFreddo 400450 ........... 6X2Kg ....... |:
prodo.tm per la rlstgraZ|one, da oggi e piu semplice preparare 162401 Crepes Mix Dolce 840 62,5 Kg F
budlm, crema pastlccera, crepes e tante altre dolcezze! ...................................................................................................................................
162101 Crem Caramel preparato per dessert 130 10x1,5Kg C
162201 Panna Cotta preparato per dessert 140 10x1Kg C
161201 Tiramisu preparato per dessert 270 6x2Kg F
162701 Preparato per Cioccolata in Tazza 250 6x2,5Kg C
164601 Preparato per Crema Catalana 180 6x1,8Kg F
161301 Sorbetto al Limone 500 12x1,25Kg F
162901 |ce Coffee 500 12x1,25Kg F
Easy Ice &1a linea di preparati in polvere per fare il gelato... nel 165001 ..... E as\/\ceF‘ord,Latte .......................................................... 425 ....... ]2X0850Kg ..... p
. , . T S UL A
g:ra'n'ltore. Easy |lc§ ti p'ermettel di éttenere un vero gelato sehza 165201 Easy lce Yogurt 495 120,850 Kg F
» lutilizzo dei tradizionali macchinari ma con UNO Speciale Granitore.  «+rertrtorrerms sooii i i D
R R . R R 165301 Easy Ice Caffe' 425 12x 0,850 Kg F
,,,,,, Non é un sorbetto, non é una granita, non & un gelato soft, & un gelato

27 gelato! Ideale per ampliare I'offerta di bar, ristoranti e alberghi.



Fruitube ¢ il tubo tutto frutta, gusto e natura. Una proposta originale per la
gelateria artigianale, un nuovo modo di gustare la frutta in spiaggia e in citta!
Goloso e dissetante, sempre fresco, sinonimo di salute e di bonta.

Fruitube si prepara in poche e semplici mosse, con tanta frutta fresca, &
senza grassi e dolcificato con fruttosio. Ela pausa colorata e rinfrescante
per gli adulti, la merenda genuina per i bambini, la ricarica per gli sportivi

e lo sfizio tutto natura per chivuole mantenere la linea!

Kit Fruitube
Composto da: 15 Kg Base Fruitube, 1 Supporto per 28 tubi, 200 tubi, 2 ricettari,  totem, 2 poster

404401

360201 Amarena 250 4x3Kg F

B S . ngg ........ o

BT S . X3Kg ........ o

e ragda ........................................................................ S . ngg ........ o

B S . ngg ........ o

Al confine tr sorbet e bibite ghiaciate ci sono l granite, I - O L. S
vanto dell’arte gelatiera siciliana; la loro preparazione & molto 360901  Menta 250 4x3Kg F

semplice ed il loro successo & legato alla qualits degli ingredienti. RES Troplca|B\ue .................................................................. S 4x3Kg ........ o

Gli sciroppi Leagel, con un alto contenuto di frutta, garantiscono e et i e e e s
161701 Neutro per Granita 150 - 200 6x2,5Kg F

una granita dissetante dal sapore intenso e dal colore naturale. L e e L S



Negli ultimi anni i consumatori sono alla ricerca di gelati sempre pit golosi e da “mordicchiare”.
Utilizzando le granelle che Leagel ti propone potrai personalizzare il tuo gelato creando nuove
combinazioni di gusto accattivanti agli occhi, golose al palato e che fanno “crock”!

410901 Nocciole TGT Intere Tostate QB 6x2 Kg

e
L T e
T e
e e
T e e
e e
e e e
e e
e e e
e e
T e e
e e e
T T e
el e e

¥ B ¥

CACAO E .coo. propotro T

A1M401 Selecdo - Miscela di pregiati Cacao 22-24 ® 60 8x15 Kg C

L I Q U I R I Z I A 414001 ..... L attespray|stantLeagel .......................................... . QB .......... 1 2x1Kg ........ C

s SN N— .

; -l e e — .



Kit Cioccolato
Monorigine

3,5Kg Pasta Lemon Pie, 6 Kg Variegato Lemon Pie, 2 Kg Granella Lemon Pie,

1scheda istruzioni, 1 segnagusto

1,2 Kg per ogni tipo di Loveria: Loveria Classica, Loveria Bianca, Loveria Nocciola, Loveria Pistacchio,
Loveria Fondente, Loveria Caramello, 6 mini dispenser, 2 roter lced Latte, 1display cilindrico Iced Latte,
1ricettario Iced Latte & Smoothies

1,55 Kg per ogni tipo di Fruitcub3: Fruitcub3 Pera, Fruitcub3 Maracuja, Fruitcub3 Papaya, Fruitcub3
Mango Alphonso, Fruitcub3 Lampone, Fruitcub3 Fragola, Fruitcub3 Mirtillo, Fruitcub3 Amarena, 2

roter Smoothies, 1display cilindrico Smoothies, 1 ricettario Iced Latte & Smoothies

1 Box Ecuador Monorigine, 1 Box Santo Domingo Monorigine, 1 Box Ghana Monorigine, 1 Box Tele
Monorigine (3 pz)



UNA GAMMA DI PRODOTTI SPECIFICI STUDIATI PER FORNIRE Al GELATIERI-PASTICCERI
SOLUZIONI PROFESSIONALI DI PRATICO UTILIZZO E DI ECCELLENTE QUALITA
PER LA PRODUZIONE DI TORTE GELATO, SEMIFREDDI, MONOPORZIONI E MOUSSE.

Tutto ci6 che serve per portare, anche in gelateria, la bonta e la ricercatezza dell’Arte Pasticcera.

Sono prodotti in polvere per la preparazione di base

di mousse, semifreddi e specialita alla panna.

164101 Stabilizzante per Semifreddi 100 6x2Kg F
165901 StablhzzanteperBavares‘ 200 .............. 6X2Kg ....... |:
160801 ..... p anna/\/\ont 500 ............. 6X25Kg ...... |:
164401 Mousseauaso‘a 600 ............. 6X25Kg ...... F
164701 Mousse\/egana@ 600 ............. 6X24Kg ...... F
%0701 ..... P anna/\/\ebdy 500 .............. 6X2Kg ....... F
162301 CremaGOlosaaFreddo ................................................... 4007450 ........... 6X2Kg ....... F




210230 Caffe in barattolo 50 6x1,2Kg F
311330 Crema della Nonna in barattolo 80 6x1,5Kg F
Sono Pastea base d| CremaeFrutta Partlcolarmente Concentrate tesssssesssaaan ..........j ............ . ...........................................................................................
e . 210530 Croccantino al Rhum in barattolo 80 6x1,2Kg F
Che SI utlllzzano Per dare Sapore alla Panna montata’ aI ..................................................................................................................................
. . ST . . 211030 Gianduia Amara in barattolo 80 6x1,2Kg F
semifreddi, alle mousse e a tutte le preparazioni di pasticceria. LT e e IR
21130 Mandorla Dolce in barattolo 80 6x1,2Kg F
211430 Nocciola Italia in barattolo 80 6x1,2Kg F
212630 Pesto di Pistacchi in barattolo @ 100 6x1,2Kg F
212730 Pistacchio Puro Mediterraneo in barattolo 80 6x1,2Kg F
312330 Tiramisu in barattolo 80 6x1,5Kg F
212330 Torroncino in barattolo 100 6x09Kg F
312530 Vaniglia Gold in barattolo &) 30 6x15Kg F
313030 Zabajone in barattolo 80 6x1,2Kg F
325130 Arancia Pasticceria 80 6x15Kg F
320530 Banana in barattolo 80 6x15Kg F
320730 Cocco in barattolo 80 6x15Kg F
325230 Fragola Pasticceria 40 6x15Kg F
325330 Frutti di Bosco Pasticceria 40 6x15Kg F
325430 Lampone Pasticceria 40 6x15Kg F




E una linea di prodotti in pasta da utilizzare, 340230  Crem Caramel Q.B. 6x15Kg F
anchein abbinamento aivariegati, per farcire  © e e e e el

_ ¢ ; 340330 Fragola QB 6x1,5Kg F
e decorare torte, gelatl I T= 0 a ke =Yoo |V
340430 Frutti di Bosco QB 6x1,5Kg F
340530 Lampone QB 6x1,5Kg F
340630  Limone QB 6x1,5Kg F
340830 Pesca QB 6x1,5Kg F

Sono gelatine studiate per ricoprire torte, semifreddi e bigné. Dal sapore intenso, caratterizzano
il gusto delle creazioni di pasticceria, si mantengono lucide anche a temperature negative, sono

spatolabili, fluide e aderiscono perfettamente anche alle torte dalle forme pit particolari.

341130 Bianca Q.B 6x1,5Kg F
34@30 ..... ,: Ondente QB ......... 6M’5Kg ....... F
341330 Aranc‘a QB ......... 6M,5Kg ....... ,:
341430 ..... F rag0|a QB ......... 6M,5Kg ....... ,:
34%30 ..... F rumdlBosco QB ......... 6XW,SK€ ....... |:
341630 ..... L ampone QB ......... 6X1,5Kg ....... ,:
341730 Maracuja QB ......... 6X1,5Kg ....... |:
342030 GelatmaNeu”a QB ......... 6x175Kg ....... |:
342130 ..... p ‘StaCChIO QB ......... 6x175Kg ....... |:



66

OGNI ESSERE UMANO

NASCE COME QUALCOSA DI NUOVO,
QUALCOSA DI MAI ESISTITO PRIMA.
OGNUNO HA UN SUO MODO ORIGINALE
DI VEDERE, ASCOLTARE,

TOCCARE, GUSTARE, PENSARE.

UN RINGRAZIAMENTO SINCERO

A TUTTE LE PERSONE CHE, OGNI GIORNO,
DONANO IL PROPRIO MODO DI ESSERE
PER RENDERE LEAGEL L’AZIENDA CHE E.

29
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TONINO LEARDINI
GELATO MASTER
SCHOOL E LA SCUOLA
DI FORMAZIONE E
SPECIALIZZAZIONE
PER GELATIERI E
PASTICCERI CHE
CERCANO UNA
FORMAZIONE
PROFESSIONALE DI
ALTO LIVELLO.

SCOPRI'IT CORSI
WWW.GELATOMASTERSCHOOL.COM



INTITOLATA AL MAESTRO GELATIERE TONINO LEARDINI,

F UNA SCUOLA DI GELATERIA ESCLUSIVA CHE VANTA UN PRESTIGIOSO
CORPO DOCENTI DI MASTRI GELATIERI ITALIANI ESPERTI NELLA
PRODUZIONE DI GELATO ARTIGIANALE DI QUALITA.

La scuola nasce da un’idea di Leagel, azienda leader nel mercato della produzione di ingredienti e
semilavorati per gelateria e pasticceria artigianale, punto di riferimento sul mercato per prodotti di
alta qualita. Da sempre l'azienda, oltre che lavorare le migliori materie prime attraverso metodiche
d’avanguardia, mette a disposizione di gelatieri e pasticceri un servizio di formazione professionale,
attraverso un corpo di tecnici dimostratori qualificato ed oltre quarant’anni di esperienza.

La scuola di formazione Tonino Leardini Gelato Master School nasce da queste premesse, per
diffondere la conoscenza delle corrette tecniche e dei migliori ingredienti per un gelato di qualita
superiore a gelatieri esperti, o a chi intende avvicinarsi per la prima volta a questo mestiere.
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LEAGEL s.r.l.
Strada delle Seriole, 55 - 47894 Chiesanuova (RSM) | tel. 0549 999435 | international tel. +378 999435 | fax 0549 999477
0 info@leagel.com | www.leagel.com .




