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QUALITE SUPERIEURE



Fondée au début des années 90, Leagel est une
entreprise de produits semi-finis pour glaces et patisserie.
En moins de 15 ans on a réussi a réaliser le réve de

ses fondateurs: perfection dans la production et

succes au niveau national et international.

Toutes nos activités sont guidées par une philosophie
d'entreprise simple et transparente selon les

enseignements du fondateur M. Leardini Tonino

qui arriva a transmettre sa dévotion pour lart de la confiserie
a toutes employé sa Leagel.

Un effort constant basé sur une relation de totale

confiance avec nos clients qui savent bien qu'ils peuvent
compter sur une entreprise jeune et dynamique capable

de leur fournir un soutien technique approprie,

de satisfaire tous besoins de personnalisation et actualité

des produits, ainsi que des stratégies de vente de succes.



HAUTE
TECHNOLOGIE
AU SERVICE

DU GOUT
TRADITIONNEL.



NOS PRODUITS SEMI-FINIS PROVIENNENT DES MEILLEURESMATIERES
PRIMIERES, TRAITESAVECSOINETLAPASSIONDUPASSE,AFINDE PRESERVER
TOUS LES AROMES ET LE GOUT DE LA GLACE ARTISANALE A L "ITALIENNE.

Leagel est aujourd”hui un point de référence important dans le secteur. Nous avons un vaste réseau de
vente directe en ltalie et en Allemagne et un réseau d'importateurs et des distributeurs dans le monde.
Avec deux usines de production, la premiere en la République de San Marino et la deuxiéme a Sete
Lagos, dans le cceur du Brésil, nous nous efforgons, jour aprés jour, de diffuser dans le monde lart de
la glace italienne. La qualité de nos produits est notre effort constant et la recherche de la perfection
est notre mission quotidienne. Nous pouvons offrir a nos clients des produits avec des caractéristiques
uniques dans le domaine, faits avec des machines construites ad hoc pour tous besoins de production.
Lexpérience des technologues alimentaires et les moderns équipements de production et contrdle sont
les éléments de base de développement continu de nos activités de production.
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BASES LAIT

Il n'va pas des limites & la variété des golts de glaces, mais
quand méme tout les glaces ont en commun la base, peut-étre
I'element le plus important pour rejoindre la cohérence et la
structure quon désire. Leagel vous offre une vaste gamme de
bases en poudre, plus ou moins complétes, pour répondre aux
différents besoins du glacier.
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COD. DESCRIPTION

114201 Artika 100 ) 70 6x2kg C
111301 ...... B aseC|aSS|C5O ................................................... . ........... 3 5 ........... 6X2Kg ........ C

1”401 ...... B asegassmwo .................................................. . 70 ........... 6X2Kg ........ C

”5401 ..... BaseEcce|sa ...................................................... . 70 ........... 6X2kg ........ C

e 115601 ...... .B.a.s.e. La‘tGeth /\/\asterschoo\ ................................... . ........... 120 ........... 6x2 kg ......... C e

”5101 ....... Basesthkaway .................................................... . ........... 100 ........... 6x2ng
115701 ..... B asesupemormo ................................................ . 70 ........... 6X2Kg C/F
152501 ..... B ase\/egan@ ................................................... . ...... 280+m|g| ..... 12X11Kg C(SOO)

111001 ...... Cuordlpama5o|:ro‘d ........................................... . ........... 3 5 ........... 6X2kg ........ F

112701 ....... Cuordlpama5o|:ro‘dp|us ....................................... . ............ 3 5 ............ 6x2ng

”4901 ...... Competmon’loo .................................................. .70 ............ 6x2kg ......... C

114605 ...... ComP|et ........................................................... . ........... 330 ............ 10kg .......... C

111601 ....... LaNumerounO ................................................... .70 ............ 6X2kg ......... C

110201 ...... Leapan5OC/F ................................................... . ............ 3 5 ............ 6X2kg ........ C/F

110101 ...... |_ eapanSO ........................................................ . ........... 3 5 ........... 6X2Kg ........ C
110401 ..... Leapan1ooc/|: ................................................. . 70 ........... 6x2kg C/F
110301 ..... |_ eapanmo ....................................................... . 70 ........... 6X2Kg ........ C

110601 ..... Leapamoo/\/\,x .................................................. . 70 ........... 6x2kg .............

e .1.1.0. 801 ...... |_ea . pan15o ....................................................... . ........... 100 ........... 6)(2 k g ...............

e 114701 ....... |_ea . pan25o C/F .................................................. . ........... 166 ........... 6X2 k g ........ C/F .

115001 ...... PamaLove ........................................................ .70 ............ 6x2kg ........ C/F

e ”4801 ...... pama5o C/F ..................................................... . ............ 3 5 ............ 6x 2 kg ........ C/F .

114301 ...... pamamo ......................................................... .70 ............ 6x2kg ......... C

e 114401 ...... Roya| 50C/F ...................................................... . ............ 3 5 ............ 6x2 kg ........ C/F .

e 111901 ....... TUttaPanna 50 C/F ................................................ . ............ 3 5 ............ 6x 2 kg ........ C/F .

e 115801 ...... Base Natur“OOGelato MasterSChOO| ........................... . ........... 100 ........... 6x 2 Kg ...............

114101 ...... B aseGIOSO ....................................................... . ........... 3 5 6X2KG ........ C



Les bases fruit Leagel rehaussent les goits des fruits en
donnant la fraicheur et l'authenticité typiques de fruits juste
recueillis et permettent d'obtenir une glace crémeuse et

tartinables. |déales aussi pour la préparation de sorbets.

120401 Cremafrutta 35 6x2kg C/F
B L S e
T ST e
O T L S e
s B RET e
BT School@ ......................................... o e Kg ........ e
B A o i e s P AT o
R P I S S
R S R S S e
T T . R e T e
. Pour les glaciers qui veulent construire sa propre base on B e 6><2ng
‘‘‘‘‘‘ a développé une ligne de Neutres lait et fruit a raffiner
131201 Neutro Gelato Master School S5 6x2Kg C

9 avec des intégrateurs et d'autres Matieres PremMIEres. L i bt e e e e e e e e e e teeeeeeee eeeebeL e e Te e eeaineas



AMELIORATEURS DE STRUCTURE

INTEGRATEURS

II's "agit d ‘une ligne de produits, en pate ou poudre, qu’on peut ajouter a la base

lait ou fruit afin de rehausser les saveurs, la plasticité, la structure et le temps de

conservation de la glace. Ces produits permettent, selon les différents dosages

d'emploi, de modifier la structure de la glace en fonction des besoins.
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COD.  DESCRIPTION

® 500
° 600
500

260101 Lea Fin ° 10-30 2x5kg F
s g N A G, - RURURNREIE e o o kg ........ s
Pl e e o kg ........ s
e N\|g||or e pourCre e e s e En g ....... s
e |g|,oratorea R @ ............................. R R ; xos Kg R
B R PP 6X2Kg R
s R PR 6x2Kg S
G L AC E C H A U D E COD. PRODOTTO
La glace chaude est un agréable compromis entre la glace classique 160801  Panna Mont
et le semifreddo. Sublime et intense, cette glace est douce et 164401  Mousse au soja
crémeuse., éhaude dans la bo.uche.et attrayante pour les yeux. 160701 Panna Melody
Un produit idéal dans les mois d'hiver, en saveurs différents en
164701 Mousse Vegana

ajoutant simplement a la base les pates concentrées.

-n



La glace de soja, image de la bonté et de la santé, vous offre de fagon
équilibrée et délicieusement savoureuse toutes les propriétés nutritives
du soya sans sacrifier le godt et I'onctuosité de la glace traditionnelle.
La glace de soja est sans lactose, sans cholestérol, sans sucre, riche

en fibres et contient des matieres grasses uniquement végétales.

151501

La glace de riz est une savoureuse et saine alternative a la glace
traditionnelle, congue pour les céliaques, qui doivent suivre un
régime sans gluten et ainsi pour les intolérants au lait de vache
commune qui ne veulent pas renoncer au plaisir d'une glace

traditionnelle.

500 12x1,25Kg  C(507)

500 12x125Kg C(509

500 12x125Kg C(509)

500 2x125Kg C(509)

500 12x125Kg C(509)
i e
B P



Avec Gelato Vegan est possible proposer un
comptoir complet de glaces veganes en choisissant
parmi la vaste gamme des produits Leagel certifies
“vegan ok”, au fin de assurera vos clients un
produit sans aucun ingrédient d origine animale.
Grace aux produits de la gamme Gelato Vegan est

possible préparer d’une facon pratique et rapide

glaces et semifreddi, a la creme et aux fruits.

126901 Base Fruit 50 Gelato Master School 35 6x2Kg C/F
e 260201 ..... /\/\‘gho,—atoreabased‘ O||odo||va ............................................ 30760 ........ 6 X 08 Kg ....... F ..
e 164701 ..... /\/\ousse \/egane ............................................................... 6 OO ......... 6x 24 Kg ....... |: ..
150101 ..... Basegoja(avecfructose) ..................................................... 5 oo ........ 12”25Kg C(50°)
150301 ..... SOJaACE(avecfructose) ................................................... 5 oo ........ ’|2><’|25Kg C(5O°)
150401 ..... SoJaCacao(avecfructose) ................................................... 5 oo ........ 12><125Kg C(5OO)
151001 ..... SOJaPomme\/erte(avecﬁuctose) ............................................ 5 oo ........ ’|2X125Kg C(5OO)
151101 ...... Soja\/am”eavecBa‘es(avecﬁucmse) ........................................ 5 oo ........ 12X125Kg C(5O°)
151501 ..... goJapama .................................................................... 5 oo ........ 12X125Kg C(50°)
153001 ..... R|Z&Creme .................................................................. 5 40 ........ 1 ox135Kg C(5O°)
153101 ..... R‘Z&\/an,ue .................................................................. 5 40 ........ 1 ox135Kg C(50°)
152701 ..... Reghsse/\/\entheetFenouﬂ .................................................. 4 50 ’|2><‘|2Kg ....... ;:
e 152901 ..... Camom,ue /\/\e\,sseet Pass,ﬂore .............................................. 4 50 ......... 1 2 qu Kg ....... ;: ..
152801 ..... /\/\yrt‘uegureauetc‘tron ..................................................... 4 50 12X12Kg ....... F
126501 ..... EaSYThe\/ert ................................................................. 5 OO ........ 12X125|<g ...... F
152601 ..... Po,re&Gmgembre\/egame ................................................... 4 50 12X12Kg ....... |:
113605 ..... BoxguperB\ack .............................................................. 695 .......... 128Kg C(5o°)
212905 ..... PgteNo¢C|o|aD‘emome|GD ................................................. qoo ......... 1x35|<g C/F
213305 ..... pateAmandedAvob ......................................................... woo ......... 1X35Kg C/F
312505 ..... Pgte\/an,”eGokj 30 .......... 1X35|<g C/F
212605 ..... Pestodep‘stacheg ............................................................ qoo ......... 1X35Kg C/F
214605 ..... PestodeAmandesAvo|a ...................................................... 100 ......... 1X35Kg C/F
214705 ..... PestoNo‘settesp‘emomeﬁp ............................................. 100 ......... 1X35Kg C/F
213205 ..... CouvertureauChoco\atfondant(},randcru QB ......... 1x35|<g ....... C
214405 Nocc.o|ap‘emome@pgmg 80 .......... 2X35Kg ....... F
232301 ..... Love”a®NO|re QB ......... 2X55Kg ....... |:
232401 ..... \/ ege”a® QB ......... 2X55Kg ....... |:
e 126401 ..... é.a.s.e. Frthbe@ ............................................................... 2 OO ......... 6X 25 Kg ....... F ..
e 212630 ..... pesto d, P‘Staches .e.n. POt ..................................................... 100 ......... 6X 12 Kg ....... |: ..
312530 ..... \/ amHeGOldenPOt 30 .......... 6x15Kg ....... |:
213705 ...... p,stachepurg‘c,ha 80 .......... 1x35|<g C/F



Des nobles infusion deviennent sorbet. Avec relaxing gelato tu vivra une
nouvelle experience sensorielle: fleurs, racines et herbes se mélangent

dans une sinfonie de saveurs qui déviant glace en séduisant corp et esprit.

152801 Camomille, Mélisse et Passiflore @ 450 + migl 12x1,2Kg  C(50°
152901 Réglisse, Menthe et Fenouil @ 450 + migl 12x1,2Kg  C(50°)

Une ligne de bases lait déja complétes du golt qui permettent au
glacier modern d'offrir les parfums traditionnels de la glace italienne
avec un seul produit.

Une nouvelle fagon de faire la glace, pratique et rapide, qui annule le
risque d'erreur pendant le mélange des différentes matiéres premiéres
et assure une qualité de produit élevée et constante.

Idéales aussi pour la glace soft.

122801 Easy Café 450 10x1,35Kg F
123001 ..... E aSYLa‘t 400 10“’2Kg ....... ;:
122601 ..... E aSYYaourt(aveCFructose) 400 10X1’2Kg ....... ;:
122401 ..... E aSlecotta 400 10X1’2Kg ....... ;:
126801 ..... : as\/Carame|Sa|e 400 1Ox112Kg ....... ;:
e 123901 ..... : asyCheesecake ............................................................. 6 OO ......... 8)(1)5 Kg ....... ;: .
123801 LT 6 80 ......... 8X"’7Kg C(goo)
123701 ...... C reme d e Rlzvegan@ ....................................................... 665 ......... 8“’6 Kg C(goo)
e w53401 ..... B laCkCOCONt ................................................................ 5 OO ........ 1.2. X w ’25 Kg ...... F .



344130 Maracuja Tpotx2l 6x155Kg F

344230 Papaye Tpotx 2l 6x1,55Kg F

) ) ) . ) ) 344330  Mangue Alphonso Tpotx2l 6x1,55Kg F
Fruitcub3 est la solution pratique et révolutionnaire POUT UME  oesress st s e sl el el

P - . 344430 Framboise Tpotx 2l 6x1,55Kg F
glace naturelle et délicieuse. Pates concentrées avec plus de L e e e e S
70% de fruits, faciles & utiliser et parfaites pour la préparation de o e Tporx2l | Gxl>eKe - P

sorbets, mais aussi de granitas siciliens, cocktails et smoothies. 344630  Myrtille Tpotx 2| 6x1,55Kg F

344730 Griotte Tpotx 2l 6x1,55Kg F

344830  Goyave Tpotx2l 6x1,55Kg F

344930 Figue de Barbarie Tpotx2l 6x1,55Kg F

345030 Mare Noire Tpotx2l 6x1,55Kg F

Une ligne de bases fruit déja completes du golt qui nécessite 120901  Easy AC.E. ° 500 12x1,25Kg F

seulement I‘éjout deau. 'Une nouvelle fagon de Faire/la glace, pratique R aSYAnanaS ....................................................... e DR 12x125|<g ...... o

et rapide, qui annule le risque d'erreur pendant la malange des  seeereene e e e S

différentes matiéres premiéres et assure une qualité de produit élevée 121101 ...... - aSyPaSteque ..................................................... SO > OO ........ 12”25Kg ...... F

et constante. ldéales aussi pour les sorbets. eI oot Acivores SOOI OTOTURRROOOS RO 00 L exhaske o FLL
121301 Easy Banane o 500 12x125Kg  F

r T U SN e e L i el

Y B e e e RO 200 Bamke T
= 4 '. 121501 Easy Fraise [ ) 500 12x1,25Kg F

R g asypra,seavec s DR o 25 Kg ...... o

R g asypmtsdugo‘s ................................................ e R 12x125 Kg ...... o

R - aSYLemone“o ................................................... e DR 12x125 Kg ...... o

R g asyc‘tron R e DR 12X125 Kg ...... o

S asypomme\/erte ................................................ e DR 12X125 Kg ...... o

e g asy/\/\ebn ........................................................ e DR 12X125 Kg ...... o

S asypo‘re ......................................................... e R 12x125 Kg ...... o

R asypeche ........................................................ e RO 12x125 Kg ...... o

R asypamp|emousse e e RO o 25 Kg ...... o

SR as\/‘rhe\/ert@ ................................................. e DR 12X125 Kg ...... o

S asyTrOP‘ca| ...................................................... e S B 125 Kg ...... o



Toujours attentive aux tendances du marché et des consommateurs Leagel revisite

et réinterpréte le goit classique du chocolat en créant 3 godts innovent ifs mais pas
extravagants, qui conquerront les clients & partir du premier morceau. Simples & préparer,
en ajoutant seulement eau, sont idéales aussi pour étre marbrés. Elles peuvent étre achetées

avec du matériel promotionnel pour publiciser les trois parfums dans la boutique.

BOX NERO - Chocolat Fondant
8 sachets de produit de 1.8 kg

BOX MAXILATTE - Chocolat au Lait
8 sachets de produit de 1,5 kg +1sachet décoration de Tkg

BOXAVORIO - Chocolat Blanc
8 sachets de produit de 1,5 kg

BOX SUPER BLACK - Chocolat Extra Noir @

113605 8 sachets de produit de 1,6 kg 695 12.8Kg C(80%
n370s  SOX ECUADORMONORIGINE Q) 665 128Kg  C@©0)
. ~ . ¥ _ 8 sachets de produit de1,6kg
Un prodwt en poudre prét a P'utilisation, PENSE POUF SAVOUTEE eeeeeeemssssnn it b bt o0 2 i e it ins ettt e e
| R q 0 N . Ch 13805 BOX SANTO DOMINGO /\/\ONORIGlNE@ 665 18K C 80
14 es aromes des meilllieurs cacaos mOnO‘Oﬂg\ne. aqUe 8 sachets de pFOdUit de1,6 kg ) g

Variation insoire Un vovage aux origines du colt Dour raconter T T R e e s

...... p yag g g p 13905 BOX GHANA MONORIGINE (\D 665 12,8Kg C(80%

15 excellence d'un produit au caractére authentique. 8 sachets de produit de 1,6 kg



POWER est la ligne de produits en poudre pour préparer @ ................................................................................................................................ .
une glace artisanale avec trois fois plus de protéines qu’une 127101 ..... P owerCacao 600 10X15Kg C(SO)
préparation traditionnelle et une faible teneur en matiéres grasses. (&, 127201 PoverBane e 240 . 19xtaKe  COOY

127301 Power Caramel Salé 540 10x1,4Kg  C(50%

LINEA

C 'est une ligne de produits pauvres en calories, idéale pour les gens qui .
prétent une particuliére attention a leur poids et qui veulent s’enlever un ).@ ’/ : - gé/
caprice de golt sans renoncer a rester en forme. Ligne ne contient pas CoD. DESCRIPTION ‘y/

du SUCre, elle eSt édulcorée avec Sté\/la’ un SUCrant naturel qul eSt eXtralt ..................................................................................................................................

deS Plantes Cultivées dans Ies montagnes de |’Amérique du Sud Linea) ..................................................................................................................................
pourne pasabandonnerlaligne! e B L R

LIGNE GLACE SOFT

Une ligne de produits en poudre parfaitement stabilisés
qui nécessitent seulement l'ajout de lait afin d'obtenir
une glace soft crémeuse et riche de godt.

iz zs
A A
COD. DESCRIPTION

162801 Lea Pan Softeis [ ) 350 6x2,5Kg F
160101 Lea Ciocc Softeis o] 350 6x2,5Kg F
160301 Yogo Softeis (avec fructose) [ ) 350 6x2,5Kg F




Avec Ice Mix tu peux préparer tous les genres de

- PRl , 126701 Base lce Mix 300 14x1Kg  C(50%
glaces a lalcool. Une idée pétillante pour vivie e s s s D
latmosphére de I'apéro dans ton glacier! 314905 ..... p éteSPZ 50 .......... 2X35Kg ....... F

R YOgOLea e 6X2Kg ........ o
e anogO3O B 6X2Kg ........ o
Les spécialités sont des produits qui améliorent le golt de Lozl N\ascarpone30 TSP PO 6X2Kg ........ F
gateaux et glaces. Trés indiqués, en glacerie et patisserie, pour L3905 Rinforzo Panna Lromatisant pour Cloces a0 Lo e 030 ke EL
personnaliser les différentes créations avec une touche qui fait la 310501  Café 20 (concentré) 20 4x3Kg F
différence! R zuPPa|ng|ese30(concentre) B . ngg ........ o
B o 6><27Kg ....... o
i s 6x2|<g ........ o
L 6x2Kg ........ o
SR ascarponQSOGelato/\/\agtergchoo|50 ............ 6X2KgF
it ngeSangumeComposantA .......................................... PR - 1 . Kg ....... o
B ngeSangumeComposantB .......................................... PR - 1 . Kg ....... o
B T ComposantA ............................. PR - 15 Kg ....... o
e pate/\/\andarmeComposantB ................................................. PR 6M5Kg ....... o
B e Omposant P SRR - 1 . Kg ....... o
B Qtroncomposant L PR - 15 Kg ....... o
RS Yogurt5o@e\atoMast9rsch00| e 6X2Kg ........ o
e 6X2Kg ........ o




Ligne Gold, allie la meilleure tradition de la glacerie italienne a
I"innovation, a travers des méthodes de production d’avant-garde.
Une sélection précieuse et exclusive de goits "classiques’,

rendus uniques, parmi un choix judicieux des matiéres premiéres
recherchées et exclusives, des zones dorigine d’excellence : Ligne
Gold propose une gamme de glaces uniques, raffinés et de qualité
élevée pour faire, de Votre produit, une glace unique et exclusive et

pour les consommateurs plus exigeants et attentifs, une

extraordinaire occasion de golter une glace de vrai connaisseur.

213305 Pate Amande di Avola @ 100 1x3,5Kg C/F
312505 ..... p éte\/am”eGddQ) 30 .......... 1x3’5Kg C/F
212605 ..... p estodep‘stach%@@ ...................................................... WOO ......... 1X3)5Kg C/F
2W4605 ..... P eStOdeAmandeSAVOb@ .................................................. WOO ......... 1X3’5Kg C/F
214705 ..... P esto?NOISEtteSPlemonte‘GP@‘) ......................................... WOO ......... “3’5Kg C/F
28205 CouvertureauChoco|atfondant6randCru@ QB ......... 1x3’5Kg ....... C
213705 ..... p Istachepurs‘cma@ 80 .......... 1X3’5Kg C/F



Les pates au lait sont ajoutés a la base avant de la congeler, pour
donner le goit & la glace. Avec une dose variable selon la consistance
et l'intensité du godt que vous désirez rejoindre, elles sont produites
a partir de matiéres premiéres de haute qualité et disponibles comme
pates classiques et traditionnelles ainsi que comme pates plus

innovantes et d'auteur. Certaines sont également disponibles en kit

avec publicité.

310105 Biscuit 60 2x3,5Kg
310205 Bleu Gum 60 2x3,5Kg F
310405 Bubb|eGum 60 .......... 2X35Kg ....... ;:
213405 CacahUEteS 80 .......... 2X35Kg ....... ;:
210205 Ca;e 50 .......... 2X35Kg ....... ;:
310605 Cageanc 50 .......... 2X35Kg ....... ;:
310705 Canne”e 50 .......... 2x35Kg ....... ;:
310805 Carame|dor 80 .......... 2X35Kg ....... ;:
310905 CassataaUXAgmmes ......................................................... WOO ......... 2X35Kg ....... F
313805 anplppy 50 .......... 2 x35Kg ....... F
210305 ChOCOstlanc 80 .......... 2 x35Kg ....... F
2M205 Chocobt,:ondant ............................................................. WOO ......... 2 x35Kg ....... ,:
3”105 Cremecarame| 80 .......... 2 x35Kg ....... |:
313705 Cremacata‘ana 80 .......... 2 x35Kg ....... |:
311305 Cremade”aNonna 80 .......... 2 x35Kg ....... |:
210605 Cuomcmo 80 .......... 2 x35Kg C/,:
210805 Domy 80 .......... 2 x35Kg ....... |:
313405 Ge|ato|:\>ock® 60 .......... 2 x35Kg ....... |:
210905 Glamduya 80 .......... 2 X35Kg ....... |:
211005 GlaﬂduyaAmere 80 .......... 2 X35Kg C/,:
314805 Gmgerbread 50 .......... 2 X35Kg ....... |:
214505 ..... |_ emonp‘e 50 .......... 2X35Kg ....... ;:
21“05 AmandeDouce 80 .......... 2X35Kg ....... ;:
311505 MareAzzurro 60 .......... 2X35Kg ....... ;:
311605 MarronG‘ace 80 .......... 2X35Kg ....... ;:
313505 MUH%@ 50 .......... 2X35Kg ....... ;:



214405  Nocciola Piemonte |.G.P. Strong @ 100 2x5Kg CIF
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PATES FRUIT

Il sagit d’une ligne de pates concentrées a utiliser en les
ajoutant a la base fruit. Dans la production de ces pates,
Leagel utilise un processus qui maintient la fraicheur, la nature
et le golt des fruits tels que si étaitent juste recueillies.

Qualité et uniformité du produit sous I'enseigne de la nature!

DESCRIPTION
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Loveria est la créeme irrésistible pour vos glaces
et bien plus encore! Doux et au golt intense,

il est idéal pour marbrer la glace, décorer et
glacer les gateaux, garnir les crépes et les

cornets de glace et pour préparer la célebre

"cremino” ou les délicieux iced lattes.

232001 Loveria Chocolat Blanc Q.B 2x5,5Kg F
233101 ..... L ove”acafe QB ......... 2X5’5Kg ....... F
232301 ..... L Over‘aNO'reQ’ QB ......... 2X5’5Kg ....... F
233001 ..... L OvemaLalt QB ......... 2X55Kg ....... F
232101 ..... Love”aNo'Sette QB ......... 2X55Kg ....... F
232201 ..... Love”aplstaChe QB ......... 2 X55Kg ....... ,:
232801 ..... L Over‘acaramel QB ......... 2 X55Kg ....... ,:
231330 C‘ass‘que(Pet‘tPOt) QB ......... 6M,2Kg ....... |:
232030 Bbm(pempot) QB ......... 6X"2Kg ....... |:
232130 ..... N O‘Sette(Pet‘tPOt) QB ......... 6”2}(% ....... |:
232230 ..... p ‘StaChe(PemPOO QB ......... 6X"2Kg ....... ,:
232330 ..... N o‘re(Petltpot)Q) QB ......... 6“’2'(% ....... F



Les marbrages au lait sont une ligne de produits idéals

pour décorer et farcir glaces, semifreddos et crépes.

lls sont produits avec les meilleures matiéres premiéres, ils ne
durcient pas en contact avec la glace et lient golts différents.

lls vous permettent de personnaliser votre glace et d'offrir de fagon

trés facile, mais trés efficace, golts nouveaux et gourmades.

232901 BiscottoBlack QB 2x5Kg F
231701 ..... B Uomssmo| QB .......... 2X4Kg ........ ;:
232701 ..... B UomSSIdehlte QB .......... 2X4Kg ........ F
233201 ChOCOLemon QB .......... 2X5Kg ........ F
233401 ChOCORaSPberry QB .......... 2X5Kg ........ F
233501 Chocospecmoos QB .......... 2X5Kg ........ F
230101 ClOCChe”a® QB .......... 2x6Kg ........ F
230401 ChOCOBISCMt QB .......... 2X5Kg ........ F
230801 Chococa;e QB .......... 2X5Kg ........ ,:
230501 Chocococo QB .......... 2x5Kg ........ F
23”01 CIOCCOF‘akeS QB .......... 2X4Kg ........ F
233601 ChOCOF‘akeyplstaChe QB .......... 2X4Kg ........ F
23060w ..... ChOCONO‘Sette QB .......... 2x5Kg ........ F
231901 ..... ChocoplstaChe QB .......... 2X5Kg ........ F
230701 ..... ChOCORIZ QB .......... 2X4Kg ........ F
232601 ...... C Ioccocrumh QB .......... 2X5Kg ........ F
231001 GebtoRock@/\/\arbrage QB .......... 2X5Kg ........ F
231801 Maltovo/\/\arbrage QB .......... 2X5Kg ........ F
231201 Muﬁ;n,\/\arbrage QB .......... 2X5Kg ........ F
232401 vege”a@ QB ......... 2X5y5Kg ....... F
231601 Choco‘atb‘anc(bomelue) QB ......... 6X900g ....... F



Il sagit de marbrages a base de fruits, riches de

)
morceaux, idéals pour farcir et garnir glaces,
gateaux, crépes et yaourt. Le processus utilisé pour
la production nous permet de conserver intacts le
golt et la texture morbide.

330301 Griotte Q.B 2x6Kg F
334205 MarbrageOrange(aveczestes) QB .......... 6x2Kg ........ ,:
333505 CherrYREd QB ......... 2 X35Kg ....... ,:
334405 F‘guescaramehsees QB ......... 2 X35Kg ....... ,:
330505 F‘gue QB .......... 6x2Kg ........ |:
330605 Fra‘se QB .......... 6X2Kg ........ |:
332605 Fm‘tpass‘on QB .......... 6X2Kg ........ |:
330705 Fru‘tSdUBOIS QB .......... 6X2Kg ........ |:
331805 ..... |: rambmse ...................................................................... Q B .......... 6X2Kg ........ |:
330805 Lemoncedro ................................................................... Q B .......... 6X2Kg ........ |:
332405 Mandame ...................................................................... Q B .......... 6X2Kg ........ |:
333905 Mangue ........................................................................ Q B .......... 6X2Kg ........ |:
330905 pommeetcanne”e ............................................................ Q B .......... 6X2Kg ........ |:
334005 Me‘agrana ...................................................................... Q B .......... 6X2Kg ........ |:
331005 pomme\/erte .................................................................. Q B .......... 6X2Kg ........ |:
334505 Myrtme ......................................................................... Q B .......... 6X2Kg ........ |:
334705 Alre”erouge ................................................................... Q B .......... 6X2Kg ........ |:
331105 MOU ............................................................................ Q B .......... 6X2Kg ........ |:
332905 pO”,e ........................................................................... Q B .......... 6X2Kg ........ |:
331305 ..... P éCheorange ................................................................. Q B .......... 6X2Kg ........ ,:
331405 Su‘tamdoro(/\/\alaga) ......................................................... Q B .......... 6X2Kg ........ |:
331505 ..... |: ra‘se(avecﬁuctose) QB ......... 2 X35Kg ....... |:
331605 ..... |: m‘tSduBOlS(aveCFructose) QB ......... 2 X35Kg ....... |:
334130 ..... |_ emonp‘e QB ......... 6x15Kg ....... |:
334605 Cltron(aveCEcorces) QB .......... 6X2Kg ........ |:
330105 G”Otteauswopenbocal QB .......... 6X2Kg ........ |:
330101 GrIOtteaUSIrOP QB .......... zxéKg ........ ,:



Un mélange extraordinaire de saveurs, pour les amateurs du
chocolat, en sept parfums de qualité et golt inimitables. Sans
graisses végétales hydrogénées, sans colorants artificiels, avec

un pourcentage de chocolat trés élevé, les couvertures de Leagel
servent a enrichir et décorer les bacs de glace, desserts surgelés,
parfaits et, nouveauté absolue, produire des biscuits et glaces sur
batonnet. Une nouvelle tendance pour le glacier artisanal, la glace
sur batonnet, elle est facile a préparer et a un impact visuel fort

ainsi que le succés est assuré.

220930  Stickaway® au Caramel QB 6x12Kg  C(30°)
e e S S
e S S
e S S
T L S
T e S
T e S
i S
T S
L RS
T o



Servir une glace est un art: la création des coupes ou desserts 350401  Orange Q.B. 6x1Kg F
requiert la combinaison de formes, de couleurs et de saveurs. T QB .......... 6x1Kg ........ o
Leagel vous offre une ligne de toppings aux fruits et crémes, qui e e T P RREEE
contribueront 3 enrichir le godt et la couleur de vos créations. O e e B 6xlke . ... .
353301 Cocco Q.B 6x1Kg F
e QB .......... 6x1Kg ........ o
B QB .......... 6x1Kg ........ o
B QB .......... 6x1Kg ........ o
L QB .......... 6x1Kg ........ o
B QB .......... 6x1Kg ........ o
B QB .......... 6x1Kg ........ o
B QB .......... 6x1Kg ........ o
RETHE Mangue QB .......... 6x1Kg ........ o
B QB .......... 6x1Kg ........ o
B QB .......... 6X‘]Kg ........ o
B QB .......... 6X‘]Kg ........ o
RURTIES Mym”e QB .......... 6X‘|Kg ........ o
B L QB .......... 6x‘||<g ........ o
BT QB .......... 6x1Kg ........ o
B QB .......... 6x1Kg ........ o
B QB .......... 6x1Kg ........ o
R Trop|ca| QB .......... 6x1Kg ........ o
B QB .......... 6x1Kg ........ o




161901 Pouding au Chocolat Instantané 150 10x1,5Kg C
162001 Pouding a la Vanille Instantané 150 10x1,5Kg C
162301 Créme Golosa a Froid 400-450 6x2Kg F
Un bon géteau est und digne conclusion d'un repas et apporte dela 162401 MlxcréPeSDoux 840 ............. 6X25Kg ...... F
N - - |Vh t | N . A I | d d t t t ..................................................................................................................................
JOl? a um?ur et au Pa al‘S vec /a |gne e PrO L?I S pOU[: restaurants, 162101 Crame Caramel dessert 130 10)(1,5 Kg c
maintenant || est PIUS Fac||e de Preparer deS Poud”qgs’ cremes de ..................................................................................................................................
- ; ~ . ! - | 162201 Panna Cotta dessert 140 10x1Kg C
patisserie, crépes et bien d'autres délices! e e e e
161201 Tiramisu Dessert 270 6x2Kg F
162701 Chocolat Chaud 250 6x2,5Kg C
164601 Creme Catalane dessert 180 6x1,8Kg F
161301 Sorbet au Citron 500 12x1,25Kg F
162901 lce Café 500 12x1,25Kg F
Easy e est o nouvelle |igne de produits o Poudre bour fare s glacem 165001 ..... E as\/‘ceF‘OrdlLatte .......................................................... 425 ....... 12XO’85OKg ..... F
. . . . . - P
dans la Granite Machine! Easy ice vous permet d'obtenir une vraie 165201 Easy lce Yogurt 25 12%0,850 Kg F
glace sans utiliser de machines traditionnelles, Mais AVEC UNE MACRINE  ©++ s rrt s srr rre el bbb it et
26 165301  Easylce Café 425 12x0,850Kg  F

spéciale. il nest pas un sorbet, il sagit pas d’une glace Yo A ol =13 ¥ Lo Y= T

27 vraie glace! Idéal pour agrandir la gamme de bars, restaurants et hotels.



Fruitube est le tube tous fruits, golt et nature. Une proposition originale pour les glaciers, une
nouvelle fagon d’apprécier de fruits a la plage ou dans la ville! Gourmand et rafraichissant, toujours
frais, synonyme de santé et de bonté. Fruitube est trés facile a préparer, avec beaucoup de fruits
frais, sans gras et sucré avec fructose. C’est la pause colorée et rafraichissante pour les adultes,
véritable casse-crolte pour les enfants, recharge pour les sportifs et ainsi que le caprice toute nature

pour ceux qui veulent se maintenir en forme

Kit Fruitube
404401 Composée de: 15 kg Base Fruitube + 1 Exposer pour 28 tubes + 200 tube

+ 2 livres de recettes + 2 poster + 1 Totem publicitaire

360201  Griotte 250 4x3Kg F
T e PR o
e R R o
S e R o
Entre sorbets et boissons glacées on trouve la Granita fierté de Ia O e SR Ax3ke .. .
tradition sicilienne; leur préparation est trés simple et leur succés est e 360801 - Pormellerte | i e S ke
a la qualité des ingrédients. 360901  Menthe 250 4x3Kg F
Les sirops pour granita Leagel avec une tencur &levé en fruts, T R e o
garantissent une boisson rafraichissante et savoureuse avec une couleur T s o

natUrEll e, e et e e e e T e



Récemment les consommateurs sont toujours a la recherche des glaces gourmandes et & « mordiller ».En
utilisant les grains Leagel vous pourrez personnaliser votre glaces en créant de nouvelles combinaisons de
golts attrayantes pour les yeux, délicieuses pour le palais et qu'ils font "crock"!

410901 Noisettes TGT Entiéres Grillées QB 6x2Kg
@417201 ..... N OlsettesG””eescumvar-rondalencFom QB 6x2Kg .............
416201 ..... D ecoratlonpourCheesecake QB ........... 8 x1Kg .............
410201 Gramscuore* QB 6x2Kg .............
413401 ..... D ecoratlonPourcrémecatahne QB 6x2Kg .............
416701 ..... D ecoratlonl—emonple QB ........... 8 x1Kg .............
413201 Amandesenpleces QB .......... 1OX1Kg .............
414501 MerengueGranU|e QB ........... 6 X1|<g .............
410401 ..... N OISQttesenP,eces QB 6x2Kg .............
410501 ..... P ,stachesenp,eces QB .......... ’IOX’IKg .............
410701 Amandessucrees QB 6X2Kg .............
411001 COCORépe QB 6x15Kg .............
417001 ..... D ecoratlonBarbeaPaPa QB 6X2Kg .............
411101 Graneuonede,\,msette QB 6X2Kg .............
411801 Graneuonedeplstache QB .......... ']OX']Kg .............

COD. DESCRIPTION

41401 Selegdo - Mélange de cacaos reputés 22-24 ) 60 8x1,5Kg C
28 416801 Liquirizia in polvere Amarelli 30 6x1Kg
29 @ 4701 LetCondenseDMK e O 2B ke



Kit Chocolat
"Monorigine”

15 kg Base Fruitube® + 1 exposer pour 28 tubes + 200 tube + 2 livres de recettes + 2 poster + 1 totem
publicitaire

3,5 kg Pate Lemon Pie, 6 kg Marbrage Lemon Pie, 2 Kg Décoration Lemon Pie, 1 étiquette parfum, 1

fiche d'information

1,2 Kg par type des suivantes Loveria®: Loveria® Classique, Loveria® Blanc, Loveria® Noisette,
Loveria® Pistache, Loveria® Noire, Loveria® Caramel, 6 mini dispenser Loveria®, 2 roter lced Latte,
T affiche cylindrique Iced Latte, 1 livre de recettes "lced Latte & Smoothies"

1,55 Kg par type des suivantes Fruitcub3: Fruitcub3 Poir, Fruitcub3 Maracuja, Fruitcub3 Papaye,
Fruitcub3 Mangue Alphonso, Fruitcub3 Framboise, Fruitcub3 Fraise, Fruitcub3 Myrtille, Fruitcub3
Griotte, 2 roter Smoothies, 1affiche cylindrique Smoothies, 1livre de recettes "lced Latte & Smoothies”

1 Box Ecuador Monorigine, 1 Box Santo Domingo Monorigine, 1 Box Ghana Monorigine, 1 Box Toiles
Monorigine (3 unités)



UNE GAMME DE PRODUITS SPECIFIQUES DEVELOPPES POUR FOURNIR AUX GLACIERS
ET PATISSIERS DES SOLUTIONS PROFESSIONNELLES TRES PRATIQUES ET D’EXCELLENTE
QUALITE AFIN DE PRODUIRE GATEAUX, SEMIFREDDOS, DESSERTS GLACES, ET MOUSSES.

TOUT CE QU'IL EST NECESSAIRE POUR APPORTER AUSSI CHEZ LES GLACIERS LA BONTE ET
LE RAFFINEMENT DE LA CONFISERIE.

Il sagit des produits en poudre pour la préparation de base

de mousse, semifreddos et des spécialités a la créme.

164101 Stabilisateur Semifreddi 100 6x2Kg F
165901 StablhsateurperBavareSI 200 .............. 6X2Kg ....... |:
160801 ..... p anna/\/\ont 500 ............. 6X25Kg ...... |:
164401 Mousseausoja 600 ............. 6X25Kg ...... F
164701 Mousse\/egane@ 600 ............. 6X24Kg ...... F
%0701 ..... P anna/\/\ebdy 500 .............. 6X2Kg ....... F
162301 CremeGO|osaaFrO|d* .................................................... 4007450 ........... 6X2Kg ....... F




210230 Café en pot 50 6x1,2Kg F

R e e 6x15Kg ....... o

R e e 6x12Kg ....... o

CBstes au lait S ahlis oot &s somdltilisées en 03 e e e O e e e Oxleke L FL

particulier pour parfumer la créeme fouettée, les desserts glaces, 230 Amande Douce en ot e e B0 6x12Ke . i

s mousses et tous es auires créations en patssric. 200 Neweenenger e B0 enakg
212630 Pesto di Pistacchi en pot ) 100 6x1,2Kg F

T 6“2Kg ....... o

L 6“5Kg ....... o

T e : ><O9|<g ....... o

R van.gl.aGoldenpot@ e 6“5Kg ....... o

L e 6><'|2Kg ....... o

R e T 6”5Kg ....... o

L 6“5Kg ....... o

T 6><15Kg ....... o

e P 6><15Kg ....... o

e P 6><15Kg ....... o

L S e o




340230 Creme Caramel QB 6x1,5Kg F

340330  Fraise QB 6x1,5Kg F

Il s_jdgltdune. ligne de .pro.dwts de pates alimentaires a 340430 Froits du Bois 0B 61,5 Kg F
utiliser, aussi en combinaison avec les marbrages pour e RPN N SO

) B ) 340530 Framboise Q.B. 6x1,5Kg F
remplir et décorer les gateaux, glaces et desserts. e e e e S

340630  Citron QB 6x1,5Kg F

340830  Péche QB 6x1,5Kg F

Il sagit des gélatines développées pour couvrir gateaux, tartes et choux a la créeme. Avec une
saveur intense caractérisent le golt des créations en patisserie, restent brillantes, méme a
températures négatives, sont tartinables, fluides et se rejoindrent parfaitement aussi aux gateaux
avec des formes particulieres.

341130 Chocolat Blanc QB 6x15Kg F
34@30 ...... L QB ......... 6M5Kg ....... F
341330 ...... Orange QB ......... 6M5Kg ....... F
341430 ...... R QB ......... 6M5Kg ....... F
34%30 ...... s QB ......... 6X15Kg ....... F
341630 ...... S QB ......... 6X15|<g ....... F
34w730 ...... /\/\araCUJa(Fru\tdelaPassmn) QB ......... 6“5Kg ....... F
342030 ..... G elatmeNewe QB ......... 6><15Kg ....... F
342130 ..... p ‘StaChe QB ......... 6x15Kg ....... F



66

CHAQUE ETRE HUMAIN EST NE COMME
QUELQUE CHOSE DE NOUVEAU,
QUELQUE CHOSE QUE N'A JAMAIS
EXISTE AUPARAVANT. CHACUN A

SA MANIERE ORIGINALE DE VOIR,
ECOUTER, TOUCHER, GOUTER, PENSER.
UN MERCI SINCERE A TOUTES LES
PERSONNES QUI, CHAQUE JOUR
DONNENT LEUR MEME, POUR RENDRE
LEAGEL L'ENTREPRISE, QU'ELLE EST.

29
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TONINO LEARDINI

GELATO
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TONINO LEARDINI
GELATO MASTER
SCHOOL EST L'ECOLE
D' APPRENTISSAGE
ET SPECIALISATION
POUR GLACIERS

ET PATISSIERS

QUI CHERCHENT
UNE FORMATION
PROFESSIONNELLE
D°HAUT PROFIL.

WWW.GELATOMASTERSCHOOL.COM



DEDIEE AU MAITRE GLACIER TONINO LEARDINI, C EST
UNE ECOLE EXCLUSIVE FORMEE PAR PLUSIEURS MAITRES
GLACIRS ITALENS SPECIALISES DANS LA PRODUCTION
DE GLACE ARTISANALE D HAUTE QUALITE.

L"école est née parmi un idée de Leagel, Société leader du secteur des ingrédients semi fini pour glaces et
patisserie, référence du marche des produits d"haute qualité.

Depuis toujours Leagel utilise les meilleures matieres premieres pour créer ses produits, et met a
disposition des glaciers et patissiers un service de formation professionnelle, grace a une équipe de
techniciens démonstrateurs qualifiés et plus de 40 ans d’expérience.

L"école de formation Tonino Leardini Gelato Master School est née sur ces prémisses, pour diffuser la
connaissance des techniques appropriée set des meilleurs ingrédients pour une glace de qualité supérieure

aux glaciers proFessiormels ou & qui veut commencer cette proFession.
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LEAGEL s.r.l.
Strada delle Seriole, 55 - 47894 Chiesanuova (RSM) | tel. 0549 999435 | international tel. +378 999435 | fax 0549 999477
0 info@leagel.com | www.leagel.com .




